BAO’s PASTRY

Chef Bao DO PHAN - BUI - From Paris
607 Lincolnway - Valparaiso - IN - 46383

/) VALPARAISO

UNIVERSITY

219-299-8693 - BaoPastry@outlook.com

_ Atelier Choux A La Créme Patissiére.

Bonjour chers Etudions de 'Université de Valparaiso !

AY
Nous sommes heureux de partager avec vous Atelier Choux A La Créme Pétissiere
aujourd’hui ! Nous espérons que vous apprécierez notre Classe, et les interactions

d'aujourd'hui avec chef Bao !

PATE A CHOUX

Quantité suggerée : 30

- Ingrédients
|

Quantité

; CREME PATISSIERE
| Lait 1000 g
Sucre 7 120 g /120 g fondu
| Jaune d'GEuf 200 g |
“Amidon de Mafs N [100 g

Vanille o 16 g de pate +16 g d'extrait k
| Beurre en cube ) 280 g

Bown Appetit!
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